
滝澤シェフ監修

12月25日（金）まで220ポイント
早期
予約特典

やまのぶポイント

新
春
の
お
供
に 

や
ま
の
ぶ
の
お
せ
ち

120ポイント
早期
予約特典

やまのぶポイント
12月25日（金）まで

おせち三段重
やまのぶ 限定２２０個

【
一
の
重
】

有
頭
蒸
し
海
老
、丹
波
黒
豆
煮
、一
口
昆
布
巻
、伊
達
巻
、

紅
白
蒲
鉾
、栗
き
ん
と
ん
、田
作
り
、た
こ
蒸
し
焼
、

八
幡
巻
、ク
ラ
ン
ベ
リ
ー
胡
桃

【
二
の
重
】

シ
ェ
フ
滝
澤
特
製 

田
原
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
、

シ
ェ
フ
滝
澤
特
製 

越
後
も
ち
豚
ロ
ー
ス
ト
ポ
ー
ク
、

シ
ェ
フ
滝
澤
特
製 

フ
ォ
ア
グ
ラ
の
フ
ォ
ン
ダ
ン
、

シ
ェ
フ
滝
澤
特
製 

越
後
も
ち
豚
の
シ
チ
ュ
ー
、

シ
ェ
フ
滝
澤
特
製 

三
河
湾
産
メ
ヒ
カ
リ
の
エ
ス
カ
ベ
ッ
シ
ュ
、

シ
ェ
フ
滝
澤
特
製 

越
後
も
ち
豚
バ
ラ
肉
の
香
草
焼
き
、

手
づ
く
り
チ
キ
ン
の
ト
マ
ト
煮
、ハ
モ
ン
セ
ラ
ー
ノ
、

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
マ
リ
ネ
、合
鴨
和
風
ロ
ー
ス
ト
煮
、

若
桃
煮
、あ
ん
ず
の
甘
露
煮

【
三
の
重
】

な
ま
す
い
く
ら
添
え
、銀
鱈
の
照
り
焼
き
、

チ
キ
ン
ロ
ー
ル
、カ
ニ
爪
、数
の
子
、松
笠
イ
カ
白
焼
き
、

ホ
タ
テ
の
照
り
焼
き
、松
前
漬
、牛
肉
ご
ぼ
う
巻
、

れ
ん
こ
ん
煮
、青
ふ
き
煮
、さ
つ
ま
い
も
煮
、

し
い
た
け
甘
煮
、こ
ん
に
ゃ
く
煮
、竹
の
子
煮
、

た
た
き
牛
蒡
、

花
に
ん
じ
ん
煮
、

あ
ん
ず
の
甘
露
煮
、

若
桃
煮
、梅
餅

（税込２４,６２４円）〈外径 208×208×56mm （×3段）〉２２,８００円

１２,８００円（税込１３,８２４円）

一段重やまのぶおせち

限定１２０個

〈外径 300×300×48mm （1段）〉

フォアグラのフォンダン、合鴨ロースト糀味噌、ピクルス、

ビーフストロガノフ、越後もち豚バラ肉の香草焼き、ハモンセラーノ、

牛肉とシャンピニオンのパテ、ミニカマンベールチーズ、越後もち豚のトマト煮、

有頭海老、鮑の旨煮、銀鱈の照り焼き、たたき牛蒡、

三河一色産鰻と真鯛のエスカベッシュ、田原牛ローストビーフ、

タラバ蟹のフラン コンソメゼリー寄せ

ご注文は用紙に記入して、サービスカウンターまでお持ちください。
数量限定の為、限定数に達し次第終了いたしますので、お早めのご予約をお待ちしております。お引き渡し日：2026年12月31日（木）

美味しい脂がのる、真冬が旬の銀
鱈をふっくら丁寧に焼き上げま
した。

フォンダンはフランス語で『と
ろ ける』と言う意味です。パンな
どに付けてご賞味ください。

越後もち豚ローストポーク
シェフ滝澤特製

三河湾産メヒカリの
エスカベッシュ

越後もち豚のシチュー

手間暇かけてゆっくり煮た鮑は、正月に
ピッタリの醤油ベースの味で、食感も柔
らかく仕上げました。

鮑の旨煮

絶品の洋風茶碗蒸し！甲殻類ベースの家庭では
出せない味となってます。タラバ蟹とのマリ
アージュを是非ご堪能下さい

タラバ蟹のフラン コンソメゼリー寄せ

銀鱈の照り焼きフォアグラのフォンダン
シェフ滝澤特製 シェフ神尾特製

シェフ滝澤特製シェフ滝澤特製

シェフ滝澤特製

シェフ滝澤特製

ロシアの伝統的な料理です。
ビーフストロガノフ

シェフ滝澤特製

白ワインビネガー、オリーブオイルなどを合わせた
漬け汁に浸した地中海発祥の西洋風南蛮漬けです。

三河一色産鰻と真鯛のエスカベッシュ

新潟県産のブランド豚「越後もち豚」をトマトでじっくり煮
込こみました。

越後もち豚のトマト煮

やまのぶおすすめ！の田原牛をローストビーフにしました。
最高の味わいをどうぞ！

越後もち豚を赤ワインの効
いたデミグラスソースで
じっくり煮込んだ一品。

田原牛ローストビーフシェフ滝澤特製

やまのぶのおせち
ランキング



や
ま
の
ぶ
の

１７,８００円（税込１９,２２４円）

【
一
の
重
】

丹
波
黒
豆
煮
、田
作
り
、一
口
昆
布
煮
、

栗
き
ん
と
ん
、伊
達
巻
、栗
甘
露
煮
、

か
ま
ぼ
こ
紅
・
白
、梅
餅
、海
老
の
艶
煮
、

若
桃
煮
、ク
ラ
ン
ベ
リ
ー
胡
桃
、な
ま
す
、

蛇
腹
胡
瓜
の
酢
の
物
、サ
ー
モ
ン
錦
糸
巻
、

湯
葉
巻
、た
た
き
牛
蒡
、数
の
子
、

チ
ー
ズ
入
ミ
ー
ト
テ
リ
ー
ヌ

【
二
の
重
】

あ
わ
び
の
旨
煮
、銀
だ
ら
の
照
り
焼
き
、

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
、も
ち
豚
の
黒
酢
酢
豚
、

も
ち
豚
の
ト
マ
ト
煮
込
み
、

エ
ビ
と
野
菜
の
キ
ッ
シ
ュ
、ホ
タ
テ
の
照
り
焼
き
、

松
前
漬
け
、ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
、

い
く
ら
、か
に
爪
、あ
ん
ず
の
白
ワ
イ
ン
煮
、

野
菜
の
炊
き
合
わ
せ

（
し
い
た
け
甘
煮
、こ
ん
に
ゃ
く
煮
、青
ふ
き
煮
、

れ
ん
こ
ん
煮
、竹
の
子
煮
、さ
と
い
も
煮
、

さ
つ
ま
芋
煮
、花
に
ん
じ
ん
煮
）

お客様控え

おせち二段重
やまのぶ 限定２００個

ご注文は用紙に記入して、サービスカウンターまでお持ちください。
おせちは限定数に達し次第終了いたしますので、お早めのご予約ください。

お引き渡し日：2026年12月31日（木）

170ポイント
早期
予約特典

やまのぶポイント
12月25日（金）まで

※ご注文用紙（店控え／お客様控え）は2枚ともご持参ください。やまのぶにて確認のうえ切り離しいたします。

お
せ
ち〈外径 223×223×47mm （×2段）〉

ご注文は用紙に記入して、サービスカウンターまでお持ちください。
数量限定の為、限定数に達し次第終了いたしますので、お早めのご予約をお待ちしております。お引き渡し日：2026年12月31日（木）

ご注文用紙（店控え）

12月31日（木）

お　名　前
（ふりがな）

〒
日中連絡のとれる電話番号（　　　　　　　）　　　　ー　

時頃

様

ご　住　所

お渡し日時 備　考

商品名 単価（税別） 小計（税別）やまのぶ
ポイント

やまのぶポイント
小　計

合計（税別）

22,800

17,800

12,800

220

170

120

円

数量
やまのぶ おせち三段重

やまのぶ おせち二段重

やまのぶ おせち一段重

人気人気人気
No.1No.1No.1

No. 受付日 受付者

【受付店】
□四郷店 □野見山店 □矢作店 □若林店 □上郷店 □梅坪店 □市木店 □赤池店

12月31日（木）

お　名　前
（ふりがな）

〒
日中連絡のとれる電話番号（　　　　　　　）　　　　ー　

時頃

様

ご　住　所

お渡し日時 備　考

商品名 単価（税別） 小計（税別）やまのぶ
ポイント

やまのぶポイント
小　計

合計（税別）

22,800

17,800

12,800

220

170

120

円

数量
やまのぶ おせち三段重

やまのぶ おせち二段重

やまのぶ おせち一段重

No. 受付日 受付者

【受付店】
□四郷店 □野見山店 □矢作店 □若林店 □上郷店 □梅坪店 □市木店 □赤池店

12月25日（金）まで
早期
予約特典

やまのぶポイント

令和９年

人気人気人気
No.1No.1No.1




